
１ 舞妓さんのとっておき
   抹茶ぼーるちょこ

２ 京田辺玉露 ３ 笑門来福しあわせ茶
４ 舞妓さんのとっておき
 　玉露ロールケーキ

５ 舞妓さんのとっておき
　 ミルクジャム

６ 玉露あめ ７ 一休寺納豆 ８ かんなびロール ９ 一休ロール １０ 一休納豆 １１ でっちようかん

抹茶の風味とチョコレー
トの甘みが絶妙なバラ
ンス。

旨味、甘味が濃厚。感
動玉露と言われること
も。

ほっと笑顔に幸せにな
れるブレンド茶。

玉露を柔らかクリーム
に閉じました。冷やして
も美味しく。

風味豊かな抹茶を使用
したジャムで、着色料、
香料、防腐剤未使用。

まろやかな甘みとお茶
の香りをお楽しみ下さ
い。

一休禅師が寺に伝えた
製法を550年受け継い
で作られています。

抹茶スポンジに抹茶ク
リーム、中に小豆とお
餅を包んでいます。

抹茶をたっぷりと使用し
贅沢な素材の味を味わ
えるロールケーキ。

京田辺市産の食材を使
用し減塩が特徴の調味
料として使う納豆。

弁天さんの祭りの時に
昔から食べられた竹の
皮に包む伝統食。

１２ でっちようかん
　　（一休納豆入り）

１３ 薪能 １４ 味噌 １５ ザ・つけもの １６ きゅうりっ娘 １７ かぶらっ娘 １８ 京田辺玉露 いの岡 ２０ ほうじ茶ようかん ２１ 宇治抹茶ようかん
２２ 手炒り京番茶
　　　ティーバッグ

２３ 手もみ茶

でっちようかんに自家
製一休納豆を入れ込み
ました。

自家製一休納豆を使用
した焼き饅頭です。

無添加、無着色の高船
地域の米蔵で熟成させ
たお味噌です。

地元の５種類の野菜を
使った無添加、無着色
の漬物。

地元で収穫したきゅうり
を使った無添加、無着
色の漬物です。

地元の小かぶらを使う
乳酸発酵の無添加、無
着色の漬物。

京田辺玉露の生産地
のひとつ「飯岡地区」の
旨みのある玉露。

香ばしく焙じたほうじ茶
を粉末にし、ようかんに
混ぜ込みました。

宇治抹茶をふんだんに
使用し、抹茶の味にこ
だわった。

手炒り釜炒り製法で作
られるカフェインが少な
いお茶。

京田辺が伝承する宇治
茶製法のまろやかな喉
越しと旨み。

２４ 京の抹茶
　　　バッフェル　翠漣

２５ お濃茶　カステラ ２６ お濃茶ロール
２７ 京のひとやすみ
　　　茶がゆ

２８ 京田辺玉露
　　　三角ティーバッグ

２９ 京田辺かすていら
　　 抹茶

３０ 虎丘 ３１ バウムクーヘン ３２ らすcookie ３３ 一休みそ ３４ 梅干し

和洋折衷の食感が織り
なす味は翠漣ならで
は。

濃厚な抹茶の風味をお
楽しみいただけます。

ケーキの間に挟んだ求
肥と小豆とともに濃厚な
抹茶の風味。

白がゆに香り多く色も
良い、宇治抹茶塩をか
けてお試し下さい。

京田辺玉露をそのまま
ティーバッグにしまし
た。

保存料や防腐剤未使
用のシンプルな風味を
生かし焼いています。

一休寺納豆、お引き茶
の香りと風味を生かし
謹製しました。

一本づつ一層一層てい
ねいにじっくり焼き上げ
るこだわりの味。

バウムクーヘンラスク。
さくっと食感がたまらな
い。

京田辺市産の大豆を使
用したお味噌です。

京田辺産の梅とシソを
使用した梅干しです。

３５ 練り味噌 ３６ あさこの鯖寿司 ３７ 一休弁当 ３８ 一休弁当 ３９ 一休弁当
４０ 京田辺染め
　　　ストール

４１ 京田辺染め
　　 コットンストール

４２ 京田辺染め
　　　バッグ（大・小）

４３ 超高輝度蓄光商品 ４４ ゴルフ場（名門） ４５ 彩美きもの姿　

京田辺市産の大豆を使
用したお味噌です。

鯖は焼津産を使用し昔
ながらの製法のおふく
ろの味。

伝統の食材を折込京田
辺らしさを感じる弁当。

一休さんゆかりの大徳
寺発祥の仕切りのない
縁高弁当。

京田辺の季節の食材
（えび芋、田辺なす等）
を使用。

京田辺の３大農産品で
ある、桃・茄子・お茶で
染めた。

京田辺の３大農産品で
ある、桃・茄子・お茶で
染めた。

京田辺の３大農産品で
ある、桃・茄子・お茶で
染めた。

規格最高ランクを超え
る光の量と輝き長時間
発光可能。

最高の状態に保たれ気
持ちよくプレーいただけ
ます。

きもの姿を表現した贈
答向けの風呂敷セット。

４６ スマートフォン用
 観光アプリケーション"iTours"

４７ 京田辺ほうじ茶プリン
　　 ほうろ

４８ 京田辺玉露プリン
　　　めいな

４９ 京田辺抹茶プリン
　　　みやこ

５０ おなす ５１ 虚空蔵焼 ５２　もくもくじ ５３　京都大住産隼人米
５４　ハーブあられ
　　（塩バジル）

５５　虚空蔵合格鉛筆
５６　オリゴ糖入り
　　　グリーンティー

スマートフォンを使った
観光案内システムアプ
リ。

京田辺市産の高級ほう
じ茶を使用。風味が残
る滑らかな味。

京田辺市産の高級玉
露を使用。玉露の旨み
を残した味。

京田辺市産の高級抹
茶を使用。濃い抹茶を
味わえる。

田辺茄子を利用した、
岡之園開業以来の一
番人気商品。

柚薬は虚空蔵滝の水を
使用し住職が絵付け文
字入れ。

一休禅師が寺に伝えた
一休寺納豆を使ったお
菓子です。

京田辺市大住地区で収
穫したカルテック栽培の
冷めても美味しいお
米。

京田辺ビオ多々羅で栽
培した減農薬のもち米
を使用。バジルの香り。

学業のご利益がある虚
空蔵菩薩様に祈願をし
た合格（五角）鉛筆。

宇治抹茶を使ったオリ
ゴ糖入りグリーン
ティー。
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商品番号 販売場所 電話番号 37 宇を茂（要予約） ０７７４-６２-０４３６ 問い合わせ先：

1・2・3 舞妓の茶本舗 ０７７４-６２-０２５６ 38 魚為（要予約） 京田辺市田辺沓脱６ ０７７４-６２-００１２ 　　一般社団法人京田辺市観光協会 事務局
4・5・6 ㈱タミヤ ０７７４-６２-０２５６ 39 大扇（要予約） ０７７４-６２-００１４ 　　（京田辺市観光案内所）
7・52 酬恩庵一休寺 ０７７４-６２-０１９３ 　〒610-0334   
8・9 ㈲今村芳翠園本舗 ０７７４-６２-００１８ 　京都府京田辺市田辺中央4-3-3CIKビル内

43 ０７７４-６８-２８０１ 　電話：０７７４-６８-２８０１
　FAX：０７７４-６８-２８１７

14・15・16・17 高船農産加工センター
18・20・21・22・56 ㈱お茶の玉宗園 本店０７７４-６２-６４９３ 45 ㈲芝田 ０７７４-６８-２８０１ 京田辺市観光案内所・

23 京田辺茶手揉技術保存会 ０７７４-６２-４２５０ ０７７４-６８-２８０１ 京田辺市駅ナカ案内所の
24・25・26・27・28 仲井芳東園 ０７７４-６２-２４５８ 販売中商品は　　　

29・30 一方堂 ０７７４-６２-００２８ 47・48・49 タイヤハウスUAP京都店 ０７７４-６２-４２５０
31・32 ハセイチ珈琲 ０７７４-６４-７０７０ 50 京漬物匠　岡之園 ０７７４-６２-３１３７ マークにて表示しています。

51・55 両讃寺 ０７７４-６２-３１３７
53 岡村アグリ倶楽部 ０７７４-６８-２８０１ 19は欠番です

36 岡田　アサコ ０７７４-６２-４２５０ 54 ビオ多々羅 ０９０－２０６１－０８６８

京田辺市田辺沓脱５７

京田辺市田辺南里５

㈲岩本製作所

０７７４-６５-０１８４

44
一般社団法人
   田辺カントリー倶楽部

京田辺市薪平田谷７３－１ ０７７４-６２-１３３４

京田辺ブランド一休品は京田辺市観光協会会員が製造、販売している”京田辺らしさ”を持ち合せた商品の逸品を
一般社団法人京田辺市観光協会が｢京田辺ブランド一休品」と認定した商品です。
平成25年3月に認定開始し平成28年4月現在、51品を認定。一休品には一休品マークが貼られています。
一部の商品を京田辺市駅ナカ案内所、京田辺市観光案内所にて販売しております。
くわしくは京田辺市観光協会公式ホームページ「京田辺道中記」(http://kyotana.be/free/ikkyuhin)でご確認下さい。

加藤雅美10・11・12・13

普賢寺ふれあいの駅33・34・35

アルプラザ京田辺店
（普賢寺ふれあいの駅）
京田辺市東西神屋９番地の３
京田辺市田辺中央２丁目１-29

京田辺市田辺久戸３５

京田辺市普賢寺上大門２－１
京田辺市普賢寺上大門２－１

京田辺市田辺中央１－３－１

０７７４-６２-４２５０
京田辺市普賢寺小田垣内
６２－１

京田辺市薪里ノ内１０２番地

一休品のご紹介
京田辺ブランド

取扱者名

京田辺市普賢寺小田垣内
６２－１
（普賢寺ふれあいの駅）

（普賢寺ふれあいの駅）

０７７４-６２-４２５０

（普賢寺ふれあいの駅）
京田辺市草内美泥１０番地１

ビオ多々羅・田中忠金堂（京都

40・41・42
㈱EL-LISTON
（ふくろう工房）

京田辺市天王上垣内８－１

京田辺市大住八河原９
京田辺市観光案内所

京田辺市観光案内所

46
㈱吉蔵エックスワイゼットソ
リューションズ

京田辺市観光案内所仲介
京田辺市観光案内所


